TEMA TYDNE 11. - 15. 5. 2020

Otevirani studanek

Vyzva tydne: Pfi prochdzce do lesa zkus najit néjaky vodni tok. Pozoruj, zda je voda Cistd, nebo
néjakym zpusobem od lidi znecisténa. V tuto rocni dobu ve vodé muzes najit pulce.

patek 15. 5. 2020

1. TVORENI/
OMALOVANKA

- pracovni list — Cesky jazyk — rym
- pracovni list — matematika — poc¢ty do 5

2. POKUS

,Pestrobarevna kvétina*“

Vi§, ze voda uvnitf rostliny
stoupa smérem nahoru?
- Otestuj, zda je to opravdu
tak!

3. UKOL

—

1. — Co je to pramen? Vidél jsi nékdy, jak voda vyveéra
ze zeme?
Vyrob si doma svUj pramen a sestav, odkud kam
voda tecCe.




4., MONTESSORI ,Psani prstem*
Popros nékoho, kdo uz umi psat, aby ti napsal malym
psacim pismem slovo ,pramen®.

Pfiprav si prst a zkouSej jednim tahem vSechny pismenka
napojena na sebe obtahnout.

Ve

PECENI: ,Repovo — kakaové muffinky*

5. Basnicka

Zopakuj si basniCku a pisnicku, kterou ses tento
£ tyden naucil/a ©

Vs




1. TVORENI

Pracovni list — ¢esky jazyk - rym

—RYMOVANI -

\
Rozhodni, zda se dvojice slov rymuji. Dvojici, kterda se nerymuje,
pfedkrtni. Obrézky vybarvi. '
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Pracovni list - matematika

Vybarvi v rdmeéku tolik ovoce spravnymi barvami, kolik je ve ¢tverecku puntiku.
Ovoce pojmenuy, = PO
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2. POKUS
Vi§, Ze voda uvnitf rostliny stoupa smérem nahoru?

PUda obsahuje vodu, kterou rostliny potrebuji k Zivotu. Rostlina ze zemé ziskava vodu
pomoci svych korend.

Voda stoupa velkym kandlkem, ktery vede stfedem stonku. Tento kandlek spatfis, kdyz
rozfiznes stonek kvétiny.

Voda prochdzi véemi ¢astmi rostliny. Diky pokusu, ktery jsi pravé udélal, je vidét, Ze voda
stoupa az do korunnich platkd kvétiny.

Co budes potiebovat?

2 nizké sklenice, svétle zbarvenou kvétinu (bilou nebo Zlutou s dlouhym stonkem), ntizky, 2
odlisné barevné inkousty (modry a ¢erveny) a
vodu

Jak budeme postupovat?

- Do obou nizkych sklenic nalij vodu do vysky
2cm.

- Do jedné sklenice pridej 10 kapek
Cerveného inkoustu

- Do druhé sklenice pridej 10 kapek
modrého inkoustu

- Nazkami odstfihni stonek kvétiny tak, aby
zGstal dlouhy 6 cm

- Stonek rozstfihni podélné v délce 3 cm.
Bud mimoradné opatrny, aby se ti pfi
stfihani nezlomil

- Jeden konec stonku vloZ do sklenice
s Cervenym inkoustem a druhy konec do
sklenice s modrym inkoustem.




3.UKoL
Vyrob si svij pramen doma a sestav odkud kam voda tece.

Co budes potfebovat?

Modrou latku, hnédou latku, modry krepovy papir, obrazky druh( tokl (viz priloha)
Jak postupovat?

- Na zem si pfiprav modrou latku (voda)

- Modrou latku pfikryj [atkou hnédou — hodné hluboko pod zemi se nachazi voda

- Doprostred hnédé latky mizes udélat dirku, nebo latku stocit tak, aby byla uprostred
dira.

- Do diry vloz dlouhy pas
modrého krepového
papiru

- Zatahej za krepovy papir,
a postupné ho vytahuj —
krepovy papir
predstavuje vodu,
pramen, ktery vyvéra ze

- zemé a tece ddl.

- Priprav si vytisténé karticky tokl. Postupné prikladej kartic¢ky za sebou tak, jak voda
tece a zvétsuje se.

1. Pramen
2. Potok
3. Ricka
4. Reka
5. More




4, MONTESSORI
-peceni

»Repovo kakaové muffinky”

Co budu potiebovat:

- 2 banany

- 3varené fepy

- Hladkd mouka

- Kakao

- Vanilkovy cukr

- Datlovy sirup/tftinovy cukr/javorovy
sirup

- Kypfici prasek

- Citron

- Orechy

- Cokolada

Postup:
Nejprve ruénim mixérem rozmixujeme banany a fepu. Cokolddu nastrouhdame na
hrubé strané struhadla. V hmozditi rozdrtime orechy.

Postupné ptriddvame ostatni
ingredience. Konzistence
tésta by méla byt hustsi,
pokud je pfilis Fidka,
pridame hladkou mouku,
pokud je husty, pfiddme
vice mléka.

Tésto vkladame do kosickl a
nasledné do silikonové
formy na muffiny. Tésto Ize
nalit také do formy na kolac.




VloZime do trouby a pe¢eme pfi 180st.C
priblizné 40 minut.

Na zavér peceni mlzZzeme na muffinky
posypat ofechy a ptripadné i zbytky
cokolady.




Ptilohy

PRAMEN




POTOK







REKA
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